BIC|LE

TRADITION

Tartelette Epinard, Ricotta et Pignons
Vinaigrette de Tomates Sechees
Carpaccio de Tomates,
Sorbet Tomate-Basilic
Gaspacho de Melon,
Chips de Jambon cru

Taboulé de Quinoa aux Crevettes

GOURMANDISES

Dessert du Chef
Brochette de Fruits Frais, Sorbet de Saison
Dessert Glacé "Terre Adélice”
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LA BASCULE
DU JOUR

Plat du Jour

Pate du Jour

Crémeux d'Artichaut et Légumes confifs

FORMULE MIDI

Tradition + Bascule du Jour ou

Bascule du jour + Gourmandises

23,50 €

Tradition + Bascule du Jour +

Gourmandises

29,50 €

@_ Rien ne se perd, tout se déguste !

Une Recette Rebelle sublime un légume de saison dans son intégralité
avec créativité et respect du produit.
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POISSONNERIE

Seiches ef Lamelles d'Encornets,

En Persillade

Saumon Gravlax « Maison »

Boite d'’Anchois Canfabriques (50 g)
Boite de Sardine fine a I'Huile (120 g)

Boite de Calamars fins a I'Huile (118 g)

FROMAGERIE

Sélection de la fromagerie Sainf-Antoine et affinée par

Meilleur Ouvrier de France 2000

Saint Marcellin Entier (70 g)
Chevre (40 g)
Faisselle (150 g)

Creme ou Nature ou Coulis
Comté 18 mois (80g)
Bleu de Saison (50 g)
Reblochon (709)
Cervelles des Canuts

La Petite Bascule

(Comté, Reblochon)

La Grande Bascule

(Saint Marcellin, Chevre, Reblochon, Bleu)

L'origine de nos viandes bovines est affichée au sein du restaurant.

Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10 %.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Produits allergénes : consultez I'information disponible a I'accueil du restaurant.

TOUS NOS PRIX SONT EN EURO ET TTC

BOUCHERIE

—0

Pieéce du boucher,
Sauce du Chef
Travers de Porc,

Sauce Barbecue

La Grande Dégustation
(Assortiment de Fromages et
Charcuteries)

35€

pour 3/4 personnes

CHARCUTERIE

Jambon sec d'Auvergne {%}}

Terrine de la "Maison Barthouil” Chevreuil

Poivre Vert
Campagne

Foie Gras (190g)

Saucisse Séche Porc Fermier @_@ Demie

Entiere
Rosette de Lyon #:3
Assiette de Dégustation 2 personnes

A 4 personnes
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