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TRADITION

Soupe de Patates Douces,
Poireaux & Créme de Coco

Foie Gras « Maison »,
au Porto et Chutney de fruifs

Filet de Maquereau mi-cuit,
aux Agrumes et Paprika

Falafels croustillants,
Pickles de Legumes & Fruits de Saison (L)

CEuf Mimosa a la Truffe
Jambon cru Serrano

LA BASCULE DU JOUR

Plat du Jour
Pate du Jour

Falafels croustillants,

Pickles de Legumes & Fruits de Saison (L)

GOURMANDISES

Dessert du Chef

La Gargagnole Citronée @

Salade de Fruits Frais, Sorbet de Saison

(%

Tere

Dessert Glacé "Terre Adélice”  /a

La Bascule Gourmande

Cervelles des Canuts
Faisselle (150 g)

Creme ou Nature ou Coulis

RACLETTE
A VOLONTE

Nature
affinée par Christian Janier (MOF 2000)

Fromage, Pommes de Terre et Salade Verte a volonté.
Servie avec au choix :

- Une planche de Charcuterie (125g/pers)

ou

- Une planche Végétarienne (200g/pers)

MONT D’OR
A PARTAGER

Affiné par Christian Janier (MOF 2000)
Pommes de Terre Grenaille, Salade Verte,
Crodtons de Pain. Servie avec au choix :
- Saucisse de Morfeau
ou

- Végérarien (Légumes de Saison)

FORMULE MIDI

Tradition + Bascule du Jour ou

Bascule du jour + Gourmandises
23,50 €

Tradition + Bascule du Jour +

Gourmandises
29,50 €

@_ Rien ne se perd, tout se déguste !
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Une Recette Rebelle sublime un légume de saison dans son intégralité
avec créativité et respect du produit.
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SALIVEZ DEVANT NOTRE
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POISSONNERIE

Saumon Gravlax « Maison »
Filet de Skrei au Pesto d'Herbes,

Legumes de Saison

Boite d' Anchois Cantabriques (50 g)
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Bofte de Sardine fine a I'Huile (120 g)

CAVIAR

Bofte de Calamars fins a I'Huile (118 g)

FROMAGERIE

Sélection de la fromagerie Saint-Anfoine et affinée par
Meilleur Ouvrier de France 2000

Saint Marcellin Entier (70 g)
Comté 18 mois (80g)
Bleu de Saison (50 g)

Reblochon (70g)

Cervelles des Canuts

La Petite Bascule
(Assortiment de 2 fromages, Sélection du Chef)
La Grande Bascule

(Assortiment de 3 fromages, Sélection du Chef)

L'origine de nos viandes bovines est affichée au sein du restaurant.

Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10 %.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

LYON CENTRE CHARPENNES
FARC DE LA TETE D'OR

Produits allergénes : consultez I'information disponible a I'accueil du restaurant.

TOUS NOS PRIX SONT EN EURO ET TTC

HOTELS

BOUCHERIE

Parmentier de Boeuf,
Sauce au Vin Rouge
Piéce du boucher,

Sauce du Chef

La Grande Degustation

(Assortiment de Fromages ef

Charcuteries)

35€

pour 3/4 personnes

CHARCUTERIE

Jambon sec d'Auvergne {5@;}

Terrine de la "Maison Barthouil” Chevreuil

Poivre Vert
Campagne

Foie Gras (1909)

Saucisse Séche Porc Fermier @_@ Demie

Entiere

Rosette de Lyon @

Assiette de Degustation 2 personnes

4 personnes
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