LES
COCKTAILS

LAVANDER PALOMA (A

Tequila, Citron,
Sirop de Lavande maison,
Jus de Pamplemousse,

Angostura, Eau pétfillante

MOUSSE ALORS !
Gin, Framboises, Citrons, Creme,
Emulsifiant, Eau pétillante,

Fleurs d'Oranger

12,00 €

« Fraicheur d’Agrumes,
parfum d'été en terrasse. »

12,00 €

« Léger comme un nuage,
gourmand comme un dessert. »

MYRTILLE-MOI
Saint-Germain, Myrtilles,
Sirop de Violette, Eau pétillante,

Citron, Prosecco

12,00 €

« Une gorgée fleurie qui finit en
éclat de fraicheur. »

KESKE CE ? s
Imagination du Barman, Folie
Douce, Curiosité, Surprise Maison,
Bonne Humeur,

Un petit « faites-nous confiance »

12,00 €

« Osez l'inconnu...
Et vous voudrez le reprendre. »
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lFﬁ Cocktail élaboré avec des produits locaux ou faitmaison

COCKTAILS CLASSIQUES SUR DEMANDE
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LES
COCKTAILS

METROPOLITAN I%ﬁ CASSE-NOISETTE I%s
Vodka, Limoncello, Expresso, Jack, Daniel’s Fire
Sirop Praline maison, Créme, Creme fouettée Noisette
Emulsifiant forréfiées & Feves de Tonka

13,00 € 13,00 €

« Signature de la Maison « L'Expresso qui devient un dessert. »

aux saveurs Lyonnaises. »
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BREAKFAST PIMENTE-MOI
Thé Noir, Citron, Infusion Palais des Thés, Camomille,
Confiture d’Agrumes Vieux Cherier, Nectar de Poires Alain Milliat, Citron,
Emulsifiant Sirop de Miel maison, Piment
d'espelette
8,00 € 8,00 €
« Le Brunch qu'on préfére boire. » « La Douceur qui a du caractere. »

@ Cocktail élaboré avec des produits locaux ou fait maison

e aux mineurs de moins de 18 ans.
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I'accueil du restaurant.




